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Số 55, Đường Nguyễn Văn Linh, Phường Tân Thuận,
Thành phố Hồ Chí Minh, Việt Nam.

Không chứa
kim loại nặng

không chứa 
Cholesterol

Chỉ số
đường huyết thấp

Không chứa
hóa chất

Không sử dụng
phân thuốc hóa học

không chất bảo quản Non-GMO

Hội đồng thành viên công ty Hasa Bio Foods gồm những thành viên có 
hơn 20 năm kinh nghiệm trong lĩnh vực SẢN XUẤT, CHẾ BIẾN và 
THƯƠNG MẠI Thực phẩm hữu cơ tại thị trường Trong nước cũng như 
Quốc tế.

Với trăn trở phải Nâng cao giá trị Nông sản Việt, tạo ra các sản phẩm 
chất lượng cao được quản lý theo quy trình khép kín  TỪ ĐỒNG 
RUỘNG - ĐẾN BÀN ĂN vừa để đảm bảo tuyệt đối về chất lượng, đồng 
thời đủ sức cạnh tranh với các sản phẩm chất lượng cao trên thị trường 
Quốc tế.
Dự án xây dựng vùng nguyên liệu và nhà máy chế biến hữu cơ của 
Công ty Hasa Bio Foods đã được thai nghén từ năm 2022, vùng nguyên 
liệu được quy hoạch và bắt đầu SẢN XUẤT CHUYỂN ĐỔI HỮU CƠ  
theo tiêu chuẩn hữu cơ EU và USDA  có tổng diện tích gần 300 ha tại 
xã Hòa Thuận, huyện Châu Thành - Trà Vinh (cũ), nay là Ấp Vĩnh 
Trường, Phường Hòa Thuận, tỉnh Vĩnh Long. 

7 ƯU ĐIỂM NỔI BẬT CỦA GẠO 
HỮU CƠ HASABIO FOODS

GIỚI THIỆU:

Đến tháng 6 năm 2025 bắt đầu sản xuất vụ LÚA đạt chuẩn hữu cơ 
đầu tiên có diện tích chứng nhận đạt chuẩn hữu cơ EU và USDA là 
54,8 ha đồng thời Nhà máy chế biến gạo của Công ty cũng đã hoàn 
thành đánh giá chứng nhận đạt chuẩn hữu cơ EU và USDA. 

Đến cuối năm 2025 Công ty Hasa Bio Foods sẽ mở rộng diện tích 
vùng nguyên liệu đạt chuẩn hữu cơ EU và USDA lên 150 ha. Kế 
hoạch năm 2026 sẽ triển khai sản xuất trên 100% diện tích vùng 
nguyên liệu hữu cơ với gần 300 ha.

Những lý do công ty lựa chọn vùng
nguyên liệu đặc thù:

Bộ sản phẩm chủ đạo hiện nay:

Gạo hữu cơ Hasa Bio Foods canh tác tại vùng hạ lưu sông Cổ chiên, 
nơi giao hòa giữa vùng nước ngọt sông Mekong và nước mặn của 
Biển Đông. Với điều kiện tự nhiên này đã tạo nên hương thơm và vị 
ngọt gạo đậm đà. Kết hợp với trình canh tác đến chế biến thành 
phẩm đều đạt chuẩn EU và USDA Organic, được chứng nhận bởi tổ 
chức chứng nhận Quốc tế có trụ sở chính tại Mỹ là Mayacert.

• Gạo hữu cơ: Gạo trắng ST25, Gạo japonica ăn dặm cho bé, Gạo tím 
cho người ăn kiêng, gạo đặc sản đề dùng làm nguyên liệu cho các 
sản phẩm chế biến hữu cơ.

• Sản phẩm chế biến từ gạo: Bún, Phở, Bánh tráng, Nui rau củ 

Thị trường: Các sản phẩm đã được lưu hành trên thị trường Việt 
Nam, đã xuất khẩu sang các nước như Hà Lan, Mỹ, Bulgaria

CHỨNG NHẬN HỮU CƠ

EU Certi­cate USDA Certi­cate

Organic products certificed to the USDA & EU
organic standards

From Earth to Table, with Love



BÚN - PHỞ

BÁNH TRÁNG GẠO HƯU CƠ

NUI RAU CỦGẠO HỮU CƠ
Sản phẩm từ gạo của chúng tôi được làm 100% từ gạo hữu cơ trồng tại 
nông trại. Không chứa chất phụ gia, chất bảo quản hay phẩm màu nhân 
tạo, đồng thời vẫn giữ trọn vẹn giá trị dinh dưỡng tự nhiên của hạt gạo.

Đa dạng trong nhiều công thức nấu ăn

Hương vị tự nhiên, thơm ngon

Dễ dàng chế biến

Lựa chọn tốt cho sức khỏeGẠO TRẮNG ST25 HỮU CƠ
SỬ DỤNG: Dùng ăn hàng ngày, hoặc có thể 
dùng cho bé ăn dặm ở các lứa tuổi

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA
Không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMOz

SỬ DỤNG: Tiện lợi để cung cấp bữa ăn cho gia đình; Tinh bộ gạo, khoai 
mì đã qua chế biến giúp giảm chỉ số đường huyết so với cơm. Do đó, nui 
rau củ phù hợp cho những những người ăn chay, ăn kiêng, chế độ ăn giảm 
Calori mà vẫn đảm bảo cung cấp bổ sung chất sơ từ bột rau củ.

CHẤT LƯỢNG: 
100% tự nhiên không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

GẠO TÍM HỮU CƠ
SỬ DỤNG: Giống lúa đặc biết có chỉ số đường 

huyết (GI) rất thấp (khoảng 48), rất thích hợp cho 
những người ăn kiêng, tiều đường, ăn chay hoạc ăn 

theo công thức Ohsawa
Mềm cơm, dẻo dễ ăn

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA

Không chất phụ gia
Gluten free

Vegan
Non-GMO

GẠO JAPONICA CHO BÉ ĂN DẶM
SỬ DỤNG: Nấu cho bé ăn dặm ở nhiều độ tuổi 
khác nhau; Có thể chế biến món cơm cuộn 
sushi dùng cho cả người lớn và trẻ em. Có 2 quy 
cách hộp 1 kg và túi 200 g

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA
Không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

BÁNH TRÁNG GẠO TRẮNG HỮU CƠ
SỬ DỤNG: Nhúng nước, hoặc thoa nhẹ 1 lớp 
nước cho bánh tráng ướt đều, sau đó cuốn với 
rau, thịt, tôm ... ăn các món gỏi cuốn rất ngon.
Có thể cuộn với nhân để cuốn, chiên nem, chả 
ram.

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA
Không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

BÁNH TRÁNG GẠO LỨT HỮU CƠ
SỬ DỤNG: Nhúng nước, hoặc thoa nhẹ 1 lớp 
nước cho bánh tráng ướt đều, sau đó cuốn với 
rau, thịt, tôm ... ăn các món gỏi cuốn rất ngon.
Có thể cuộn với nhân để cuốn, chiên nem, chả 
ram.

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA
Không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

PHỞ ĂN LIỀN GẠO TRẮNG
SỬ DỤNG: Từng vắt nhỏ 60 g/vắt tương ứng với 1 
khẩu phần ăn của 1 người, rất tiện dụng khi trong 
khi chế biến. Có thế luộc xong xả bằng nước, sau 
đó ăn như phở tươi, trộn với sốt khô, hoặc ăn các 
món nước hoặc ăn lẩu rất đa dạng.

CHẤT LƯỢNG: 
100% tự nhiên không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

BÚN TƯƠI GẠO LỨT SẤY KHÔ
SỬ DỤNG: Luộc với nước sôi, sau đó xả lại bằng 
nước lạnh rồi chế biến các món như bún tươi. Đặc 
biệt trộn với các loại sốt ăn khô rất ngon.

CHẤT LƯỢNG: 
100% Organic theo tiêu chuẩn EU & USDA
Không chất phụ gia
Gluten free
Vegan
Non-GMO

BÚN TƯƠI GẠO TRẮNG SẤY KHÔ
SỬ DỤNG: Luộc với nước sôi, sau đó xả lại bằng 

nước lạnh rồi chế biến các món như bún tươi. Đặc 
biệt trộn với các loại sốt ăn khô rất ngon.

CHẤT LƯỢNG: 
100% tự nhiên không chất phụ gia

Gluten free
Vegan

Non-GMO

PHỞ ĂN LIỀN GẠO TRẮNG HỮU CƠ
SỬ DỤNG: Luộc với nước sôi, sau đó xả lại bằng 

nước lạnh rồi chế biến các món như bún tươi. Đặc 
biệt trộn với các loại sốt ăn khô rất ngon.

CHẤT LƯỢNG: 
100% tự nhiên không chất phụ gia

Gluten free
Vegan

Non-GMO

SẢN PHẨM TỪ GẠO

TÌM HIỂU THÊM TẠI ĐÂY:


